
 

 

 

Menu du soir 

ENTRÉES 

POTAGE / 10$ 
 

SALADE VERTE / 11$ 
Laitue Boston, vinaigrette aux cœurs d’artichauts, 

parmesan, bacon et tomates cerises 
 

SALADE D’ENDIVES ET POMMES / 12$ 
Vinaigrette au miel, fromage de chèvre émietté et noix 

de Grenoble 
 

HUÎTRES FRAÎCHES / 3.75$ UN - 20$ (6) - 

38$ (12) 
 

HUÎTRES SIGNATURES / 5$ (1) /26$ (6) 
Crème au chou-fleur & poireau, lardons et gratin de 

fromage Cantonnier 
 

CREVETTES D’ARGENTINE TEMPURA / 22$ 
Sauce thaï, coriandre hachée et lime 
 

PÉTONCLES HOKKAIDO / 26$ 
Émulsion de betteraves, brunoise de betteraves jaunes et 

espumas de fromage brie 
 

FOIE GRAS POÊLÉ / 24$ 
Galette des Rois, sauce au Frangelico et zestes de citron 

confits 
 

ÉPAULE DE BŒUF FUMÉE / 23$ 
Paillot de chèvre, salade mesclun et vinaigrette au 

vinaigre balsamique et sirop d’érable 
 

PIEUVRE GRILLÉE / 28$-42$ 
Salade de pommes de terre Gabrielle, chorizo, petits pois 

verts, roquette, crème sure et vinaigrette au miso  
 

TARTARE SAUMON / 21$-36$ 
Concombre, tomates cerises confites, aneth, tzatzíki, 

tabasco, oignons verts et câpres 
 

TARTARE DE BOEUF / 21$-36$ 
Noisettes grillées, fromage bleu, mayonnaise à la duxelles 

de Shiitaké, chip de shiitaké, tabasco, oignons verts et 

câpres 
 

Veuillez noter que le pain sera servi sur demande pour 

éviter le gaspillage alimentaire 
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PLATS PRINCIPAUX SOIR 

FEUILLETÉ DE BOUDIN NOIR POÊLÉ / 32$ 

Sauce Lyonnaise, purée de pommes de terre au cheddar 

et légumes  
 

PRISE DU MOMENT / 39$ 

Gremolata, riz espagnols à la pieuvre, crevettes et 

haricots noirs 
 

FISH AND CHIP / 32$ 

Filet de Grenadier bleu (Hoki), sauce Gribiche, salade de 

chou kale et frites 
 

BAVETTE DE BŒUF / 39$ 
Sauce Dijon et escargots, servie avec frites et légumes 
 

JARRET D’AGNEAU BRAISÉ / 34$ 
Sauce Provençale, servi sur orzo et légumes 
 

CUISSE DE CANARD CONFIT / 32$ 
‘’Glaze’’ au sirop d’érable et vinaigre de framboise, 

salade de quinoa deux couleurs aux canneberges, 

tomates, persil et oignons verts   
 

CARRY DE LENTILLES DUPUY/ 28$ 
Riz Basmati et pain Naan 

 

BURGER DE BŒUF AU FOIE GRAS CONFIT / 32$ 
Fromage Bâtisseur, oignons caramélisés à bière noire, 

mayonnaise épicée au miel, salade, tomates et frites 
 

EXTRA  

FOIE GRAS POÊLÉ / 12$ 

POUTINE DE FOIE GRAS CONFIT /24$ 

Fromage raclette et sauce à poutine à l’érable 

FRITES ET MAYO / 7$ 

FRITES À LA TRUFFE ET PARMESAN / 14$ 

CREVETTE OU PETONCLE /5$             

QUEUE DE HOMARD /22$ 

FRITES DE PATATES DOUCES / 14$ 

Crème sure au bacon et oignons verts 

 

Veuillez noter que le pain sera servi sur demande pour 

éviter le gaspillage alimentaire 

 


