
 

 

 

Menu du midi 
 

ENTRÉES 
 

POTAGE DU MOMENT / 10$ 

 

SALADE VERTE / 12$ 
Laitue Boston, vinaigrette aux cœurs d’artichauts, 

parmesan, bacon et tomates cerises 

 

CALMARS HUMBOLT FRITS / 18$ 
Sauce mangues épicées et noix de coco grillées 

 

TERRINE DE GIBIER / 14$  
Confit d’oignons, moutarde Dijon, cornichons sucrés et 

croûtons 
 

MOZZARELLA BUFFLONE / 21$ 
Carpaccio de tomates Heirloom, réduction de 

balsamique, amandes grillées, huile et feuilles de basilic 
 

FOIE GRAS POÊLÉ / 24$ 
Pain aux pommes, mousse de fromage à la crème, 

pommes confites à l’érable et pacanes grillées 

 

TARTARE SAUMON / 17$-30$ 
Mayonnaise au Kim Chi, concombre, carottes marinées, 

oignons verts et câpres 

 

TARTARE DE BŒUF / 17$-30$ 
Chip de bacon, mayonnaise au cumin, maïs, poivrons 

marinés, tabasco, oignons verts et câpres 

 

TARTARE DE THON / 17$-30$ 
Litchis, liqueur de Soho, mayonnaise kami, wasabi, tobico, 

oignons verts, câpres et tempura frit 

 

Veuillez noter que le pain sera servi sur demande pour 

éviter le gaspillage alimentaire. 

BISTRO 
LOUIS 
XIV 
 

 

 

CONTACT 

TÉLÉPHONE : 
450-723-1249 

 
SITE WEB : 
www.bistrolouis14.com 

 
E-MAIL : 
Louis14auraitaime@hotmail.com 
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PLATS PRINCIPAUX MIDI 
 

PRISE DU MOMENT / P.M. 

Fumet de poisson au miso, nouilles Somen, sauté de 

juliennes de légume teriyaki, sésame grillé et nori 

    

BOUDIN NOIR POÊLÉ / 32$ 

Purée de pommes de terre, choux de Bruxelles frits, salade 

roquette, pommes vertes, sauce à l’ancienne et sirop 

d’érable        

 

MACREUSE DE BŒUF AAA / 29$ 
Sauce Bordelaise, servie avec frites et légumes 
 

FOIE DE VEAU/ 32$ 
Sauce Madagascar, frites et légumes 
 

ROTOLO À LA MILANAISE / 28$ 
Sauce Primavera et gratin de parmesan 

 

POULET DE CORNOUAILLE COLOMBO / 32$ 
Riz basmati, courgettes et légumes   

 

BLANQUETTE DE VEAU / 32$ 
Purée de céleri rave et légumes  

 

BURGER / 22$ 
Bœuf haché maison et cuit sous-vide, bacon, fromage 

cheddar, oignons caramélisés, mayonnaise épicée au 

miel, roquette, tomates et frites 

 

FISH AND CHIP / 28$ 
Filet de Grenadier bleu (Hoki), sauce Gribiche, salade de 

chou kale et frites 

 

EXTRAS 
FOIE GRAS POÊLÉ / 12$ 

CREVETTE /5$             
FRITES / 7$ 

FRITES DE PATATES DOUCES AU GRAS DE CANARD 

AVEC CRÈME SURE AU BACON ET CIBOULETTE / 18$ 

 

Veuillez noter que le pain sera servi sur demande pour 

éviter le gaspillage alimentaire. 

 


