
 

 

 

Menu du soir 

BAR CRU 

HUÎTRES FRAÎCHES / 3.75$ UN/20$ (6) /38$ (12) 
 

SASHIMI / 28$ 
Saumon King de Norvège et pétoncles des Îles-de-la-

Madeleine 
 

TARTARE SAUMON / 22$-38$ 
Clémentines, mayonnaise à la lime et persil, oignons verts, 

câpres, sambal olek et beignet de crevettes d’Argentine 
 

TARTARE DE BOEUF / 21$-36$ 
Pesto de tomates séchées, pistaches grillées, rosette de 

Lyon au poivre, tabasco, oignons verts et câpres 
 

TARTARE DE THON / 21$-36$ 
Tahini, piments forts marinés, tobico, wakamé, sambal 

olek, oignons verts et câpres 
 

 

ENTRÉES 
POTAGE / 10$ 
 

SALADE VERTE / 12$ 
Laitue Boston, vinaigrette aux cœurs de palmier, 

parmesan, bacon et tomates cerises 
 

HUÎTRES SIGNATURES / 6$ (1) /30$ (6) 
Crème au chou-fleur & poireau, lardons et gratin de 

fromage Cantonnier 
 

PÉTONCLES POÊLÉS / 24$ 
Purée de panais au miso et Armilliaires de miel marinés 
 

FOIE GRAS POÊLÉ / 24$ 
Gâteau aux carottes, mousse de fromage à la crème, 

noix de Grenoble et fleur de sel aux carottes 

 

BURRATA / 22$ 
Pommes de terre douces, betteraves, pesto et pacanes 

grillées 

 
Veuillez noter que le pain sera servi sur demande pour 

éviter le gaspillage alimentaire 
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PLATS PRINCIPAUX SOIR 

BOUDIN NOIR POÊLÉ / 32$ 

Purée de pommes de terre, choux de Bruxelles frits, salade 

roquette, pommes vertes, sauce à l’ancienne et sirop 

d’érable  

 

PRISE DU MOMENT / 39$ 

Sauce aux endives et miel, riz mauve, légumes du marché 

et vermicelles de riz frits 

 

FISH AND CHIP / 32$ 

Filet de Grenadier bleu (Hoki), sauce Gribiche, salade de 

chou kale et frites 
 

BAVETTE DE BŒUF / 39$ 
Sauce Madagascar, servie avec frites et légumes 
 

RIS DE VEAU POÊLÉS / 42$ 
Sauce au fromage bleu, Eau-de-vie et poires, servis avec 

frites et légumes 
 

CUISSE DE CANARD CONFITE / 32$ 
Sauce demi-glace aux framboises et porto, salade 

mesclun, juliennes de légumes   
 

ORZO AU AUBERGINES GRILLÉES ET GRATIN DE 

FAUX-MAGE / 28$ 
Sauce primavera et tofu 

EXTRA  
 

FOIE GRAS POÊLÉ / 12$ 

FRITES ET MAYO / 7$ 

FRITES À LA TRUFFE ET PARMESAN / 14$ 

CREVETTE /9$             

QUEUE DE HOMARD /22$ 

POELÉ DE CHAMPIGNONS DU MARCHÉ / 18$ 
 

Veuillez noter que le pain sera servi sur demande pour 

éviter le gaspillage alimentaire 

 


