
 

 

 

Menu du soir 

BAR CRU 

HUÎTRES FRAÎCHES / 3.75$ UN/20$ (6) /38$ (12) 
 

SASHIMI / 28$ 
Saumon King de Norvège, pétoncles des Îles-de-la-

Madeleine et Cardeau 
 

TARTARE SAUMON / 21$-36$ 
Crème sure au rhum épicé, concombre, tomates, basilic, 

balsamique, oignons verts, câpres et sambal Olek 
 

TARTARE DE BISON / 21$-36$ 
Gelée d’argousiers, moutarde de Meaux à l’érable, 

bacon fumé, tabasco, oignons verts et câpres 
 

TARTARE DE THON / 21$-36$ 
Chutney de maïs, mayonnaise à la lime, sambal olek, 

oignons verts, câpres et chip de tortillas 
 

TOUR DE LA MER / 75$ POUR 2 / 140$ POUR 4 
Huîtres fraîches, sashimi et crabe des neiges 
 

ENTRÉES 
POTAGE / 10$ 
 

SALADE VERTE / 12$ 
Laitue Boston, vinaigrette aux cœurs de palmier, 

parmesan, bacon et tomates cerises 
 

HUÎTRES SIGNATURES / 6$ (1) /30$ (6) 
Crème au chou-fleur & poireaux, lardons et gratin de 

fromage Cantonnier 
 

PÉTONCLES POÊLÉS / 24$ 
Salsa de melon canari, pancetta, épices cajuns sur 

émulsion de chou-fleur mauve 
 

SALADE DE CREVETTES FRAÎCHES/ 22$ 
Salade wakamé, sauce au miel et tamari, mâches, tobico 

et meringue séchée au poivre rose 
 

FOIE GRAS POÊLÉ / 24$ 
Sauce au thé du Labrador et miel, pain au vin rouge, 

émietté de pistaches grillées et fleur de sel 
 

ASPERGES DU QUÉBEC / 18$ 
Vinaigrette de panais et pommes vertes, parmesan, œuf 

poché et cajous grillés 
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PLATS PRINCIPAUX 

BOUDIN NOIR POÊLÉ / 34$ 

Beurre de pommes et pacanes à l’érable, servi avec frites 

et légumes  

 

PRISE DU MOMENT / 39$ 

Sauce au miso, vermicelles de riz, bok choy et oignons frits 

 

FISH AND CHIP / 32$ 

Filet de Grenadier bleu (Hoki), sauce Gribiche aux œufs 

de caille, salade de chou kale et frites 
 

SURLONGE DE KANGOUROU / 36$ 
Sauce aux pousses d’épinettes et rhubarbe, servi avec 

pommes de terre frites et légumes 
 

RIS DE VEAU POÊLÉS / 42$ 
Acini di Pepe, cœurs artichauts, tomates, copeaux de 

parmesan et câpres frits 
 

CUISSE DE LAPIN CONFITE / 32$ 
‘’Glaze’’ aux framboises, salade mesclun, roquette, 

juliennes de légumes et cajous grillées et légumes  
 

GÉNÉRAL TAO AU TOFU / 28$ 
Ananas, poivrons rouges, brocoli, édamames, riz basmati 

et sésames grillés 

EXTRA  
 

FOIE GRAS POÊLÉ / 12$ 

FRITES ET MAYO / 7$ 

FRITES À LA TRUFFE ET PARMESAN / 14$ 

CREVETTE /9$             

QUEUE DE HOMARD /22$ 

POELÉ DE CHAMPIGNONS DU MARCHÉ / 18$ 
 

Veuillez noter que le pain sera servi sur demande pour 

éviter le gaspillage alimentaire 

 


