
 

 

 

Menu du soir 

BAR CRU 

HUÎTRES FRAÎCHES / 3.75$ UN/20$ (6) /38$ (12) 
 

SASHIMI / 28$ 
Saumon King de Norvège, pétoncles des Îles-de-la-

Madeleine et Cobia 
 

PLATEAU DE CHARCUTERIES / 24$ 
Confit d’oignons, moutarde Dijon, cornichons sucrés 

beurre de pommes et croûtons 
 

TARTARE AUX DEUX SAUMONS / 22$-38$ 
Mangue, concombre, basilic, oignons verts, câpres et 

sambal Olek 
 

TARTARE DE BŒUF / 22$-38$ 
Mayonnaise à la bière noire, bacon, gingembre, daïkon, 

poireaux frits, oignons verts et câpres 

 

ENTRÉES 
POTAGE / 12$ 
 

SALADE VERTE / 14$ 
Laitue Boston, vinaigrette aux cœurs de palmier, 

parmesan, bacon et tomates cerises 
 

HUÎTRES SIGNATURES/ 18$ (3) /30$ (6) 
Crème au chou-fleur & poireaux, lardons et gratin de 

fromage Cantonnier 
 

PÉTONCLES POÊLÉS SUR OS À MOELLE / 30$ 
Sauce au safran et vin blanc et salsa de noix 
 

TATAKI DE CERF / 28$ 
Escargots frits, fromage bleu, noix de Grenoble grillées et 

sauce émulsionnée au miel 
 

FOIE GRAS POÊLÉ / 28$ 
Figues poêlées, rhum brun, poireaux, sirop de canne et 

fleur de sel 
 

SALADE PANZANELLA / 18$ 
Bocconcini, amandes grillées, croûtons et réduction de 

balsamique 

 

Veuillez noter que le pain sera servi sur demande pour 

éviter le gaspillage alimentaire 
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PLATS PRINCIPAUX 

BOUDIN NOIR POÊLÉ / 35$ 

Prunes confites, sauce porto, servi avec frites et légumes  

 

PRISE DU MOMENT / 38$ 

Salade de chayottes grillées, émulsion de poivrons rouges, 

sauce vierge et émietté de fromage de chèvre  

 

JARRET D’AGNEAU / 36$ 

Braisé à la Provençale sur couscous Israélien 

 

ONGLET DE BŒUF / 35$ 

Sauce Whisky et pommes, servi avec sauce aux 

échalotes, frites et légumes 

 

RIS DE VEAU POÊLÉS / 42$ 

Sauce aux pleurotes, tamari et crème, purée de pommes 

de terre et légumes 
 

CUISSE DE CANARD CONFITE / 35$ 
Sauce à l’ancienne, salade de quinoa aux canneberges 

et légumes  

 

LASAGNE VÉGÉ / 28$ 
Sauce marinara, tofu, lentilles, champignons, faux-mage, 

noix cajous grillées et chiffonnade d’herbe 

EXTRA  
 

FOIE GRAS POÊLÉ / 12$ 

FRITES ET MAYO / 7$ 

FRITES À LA TRUFFE ET PARMESAN / 14$ 

CREVETTE /9$             

QUEUE DE HOMARD /22$ 

CAROTTES RÔTIES, RICOTTA, MIEL ET PISTACHES 

GRILLÉES / 18$ 
 

Veuillez noter que le pain sera servi sur demande pour 

éviter le gaspillage alimentaire 

 


