
 

 

 

Menu du soir 
BAR CRU 

HUÎTRES FRAÎCHES / 3.75$ UN/20$ (6) /42$ (12) 
 

SASHIMI / 28$ 
Saumon King de Norvège, pétoncles des Îles-de-la-
Madeleine et thon saku 
 

PLATEAU DE CHARCUTERIES / 24$ 
Confit d’oignons, moutarde Dijon, cornichons sucrés 
beurre de pommes et croûtons 
 

TARTARE DE SAUMON / 22$-38$ 
Arilles de pomme grenade, wakamé, caviar tobiko, 
oignons verts, câpres, mayonnaise au piment de 
cayenne, gingembre et graine de coriandre 
 

TARTARE DE BŒUF / 22$-38$ 
Mayonnaise à l’ail noir et porto, cheddar, persil, graines 
tournesol, oignons verts, câpres et sambal olek 
 

ENTRÉES 
POTAGE / 12$ 
 

SALADE VERTE / 14$ 
Laitue Boston, vinaigrette aux cœurs d’artichauts, 
parmesan, bacon et tomates cerises 
 

HUÎTRES SIGNATURES/ 18$ (3) /30$ (6) 
Crème au chou-fleur & poireaux, lardons et gratin de 
fromage Cantonnier 
 

ESCARGOTS SUR OS À MOELLE / 28$ 
Sauce au fromage bleu et salsa de noix 
 

RIS DE VEAU FRITS / 28$ 
‘’Glaze’’ aux oranges sanguines et sésame grillé 
 

FOIE GRAS POÊLÉ / 26$ 
Baklava aux pistaches, sauce au miel, poivre rose et 
romarin 
 

CHOU-FLEUR FAÇON ST-JACQUES / 18$ 
Émulsion d’épinard, coulis de poivrons rouges et noix de 
pin grillées 
 
Veuillez noter que le pain sera servi sur demande pour 
éviter le gaspillage alimentaire 
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PLATS PRINCIPAUX 

BOUDIN NOIR POÊLÉ / 35$ 
Mousseline de céleri-rave, parmesan et piment 
d’Espelette, servi avec frites et légumes  

 

PRISE DU MOMENT / 38$ 
Crémeux d’orzo, émulsion de brocoli et chutney de 
tomates  

 

JOUE DE BŒUF BRAISÉE / 36$ 
Sauce au cacao et jalapeno, purée de pommes de terre 
et macédoine de légumes 

 

CONTRE-FILET DE BŒUF AAA / 42$ 
Beurre composé au crabe, fromage à la crème et zeste 
de citron, servi avec frites et légumes 

 

RISOTTO DE LAPIN / 36$ 
Betterave, fromage de chèvre émietté, crème, 
champignons Armillaire de miel, poireaux et vin blanc 
 

MAGRET DE CANARD / 35$ 
Polenta à la ciboulette, sauce aux figues et vin rouge, 
salade de roquette et pacanes 
 

STEAK DE PORTOBELLO PRIMAVERA / 28$ 
Faux-mage, pois chiches frits, tofu et artichauts marinés, 
servi avec pommes de terre grelots poêlées et légumes 

EXTRA  
 
FOIE GRAS POÊLÉ / 12$ 
FRITES ET MAYO / 7$ 
FRITES À LA TRUFFE ET PARMESAN / 12$ 
CREVETTE /12$             
QUEUE DE HOMARD /22$ 
 
Veuillez noter que le pain sera servi sur demande pour 
éviter le gaspillage alimentaire 

 


