
 

 

 

Menu du soir 

BAR CRU 

HUÎTRES FRAÎCHES / 3.50$ UN/18$ (6) /34$ (12) 
 

SASHIMI / 28$ 
Thon Albacore, pétoncles des Îles-de-la-Madeleine et 

saumon King de la Norvège 

 

TARTARE DE SAUMON / 18$-36$ 
Gaspacho de maïs, émulsion de poivrons rouges grillés 

aux épices Tex Mex, oignons verts, câpres, et tortillas frits 

 

TARTARE DE BŒUF / 18$-36$ 
Fromage cheddar, mayonnaise à la Guinness, bacon, 

oignons verts, câpres et persil 

 

ENTRÉES 
POTAGE / 12$ 
 

SALADE VERTE / 13$ 
Laitue Boston, vinaigrette aux cœurs d’artichauts, bacon, 

tomates cerises et parmesan 

 

HUÎTRES SIGNATURES/ 18$ (3) /30$ (6) 
Sauce crème au chou-fleur & poireaux, lardons et gratin 

de fromage Cantonnier 
 

PÉTONCLES DE LA MER DU JAPON / 24$ 
Sauce Romanoff, chorizo et noix de pins grillées 
 

CRABE CAKE / 22$ 
Sauce BBQ aux pêches et caviar de moutarde 
 

FOIE GRAS / 26$ 
Cake poêlé, confiture de fraises, porto et fleur de sel à la 

grué de cacao 
 

NAPOLÉON DE BETTERAVES / 16$ 
Betteraves jaunes et rouges, faux-mage, vinaigrette à 

l’orange et pistaches 

 

Veuillez noter que le pain sera servi sur demande pour 

éviter le gaspillage alimentaire 
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PLATS PRINCIPAUX 

BOUDIN NOIR POÊLÉ / 34$ 

Compote de pommes, gratin de fromage brie, frites et 

légumes  

 

PRISE DU MOMENT / 38$ 

Cœurs de palmier grillés, sauce vierge aux tomates 

cerises, pesto et tuile de polenta  

 

BURGER AU FOIE GRAS / 35$ 

Bœuf haché maison et cuit sous-vide, foie gras poêlé, 

fromage raclette, bacon, mayonnaise à la truffe, salade, 

tomate et frites 

 

BAVETTE DE BŒUF / 35$ 

Sauce Bordelaise, poêlée de champignons, frites et 

légumes 

 

RIS DE VEAU POÊLÉS / 46$ 

Sauce au Bourbon et baies de Genièvre, purée de 

pommes de terre au canard et légumes 
 

TARTARE DE CANARD / 36$ 
Mascarpone à la ciboulette, tapioca de yuzu, wasabi, 

oignons verts, câpres, tamari et salade d’endives au miel 

et Xérès 

 

RAVIOLI DE COURGE BUTTERNUT / 25$ 
Ratatouille, cajous grillés et parmesan 

EXTRA  
 

FOIE GRAS / 12$ 

FRITES ET MAYO / 7$ 

FRITES À LA TRUFFE ET PARMESAN / 12$ 

CREVETTE /12$             

PIEUVRE /22$ 

 

Veuillez noter que le pain sera servi sur demande pour 

éviter le gaspillage alimentaire 

 


